ROS

SLI
BELP

FRUEHLIGSERWACHE

VORAB

Barlouchcremesuppe mit Spackknodel
Spargusupplli mit Nidletupf u Safranbrazeli
Spargusalat a Ardbeeridressing ufem Salatbeetli

Tagliatelle mit Spargle u Rouchlachs amne Zitrone-Limettejus
aus Houptgang

HOUPTGANG Haub
A Portion wissi u griieni Spargle mit Hollandaise oder 200g
Barlouchbuttersosse, noii Brathardopfeli 22.5

derzue Schwarzwaler Rohschinke 80g

Panierts Schwiinskotlett ca. 300g mit Kochen
gfullt mit groiktem Raclettchas u Fruehligszibele,
noii Brathardopfeli, Gmues

Fraehligs-Chrusimusi 24.5
Néii Brathardépfeli mit Friehligszibele, Spargle u grillierti
Soilistreife vom Niersttick, Barlouchchrtitterbutter

ohni Fleisch

Schwiins-Filetmedaillon
a fruscher Fruehligs-Morchelsosse
Gmues, Barlouchspatzli

FLEISCHLOS

Barlouchspatzlipfanne mit Saisongmues u Mini-Burrata

Goldbruni Réschti mit Spargle u Friehligszibele, Hollandaisesosse

Usi Priise verstoh sech inkl. 8.1% MwSt. i Schwizer Franke
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